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MUNKERUPHUS

Velkommen til

MUNKERUPHUS’ CAFE

Vi er et lille sted, der er drevet af fi ansatte og mange frivillige.
Vi hiber derfor, at I vil have tdlmodighed med os, nér der er travlt.

I vores kokken anvendes si vidt muligt ekologiske ravarer, og vi gor
os umage med at finde smd, lokale producenter.
Vores brad er bagt af det gode mel fra Kornby Melle i Lynge.
Bestil og betal venligst ved disken i caféen.

SMA FROKOSTRETTER (Vi anbefaler 2 stk. pr. person.)
Serveres torsdag til fredag kl. 12-15. Lordag og sondag kl. 13-15.

Kartoffelmad med estragonmayo, ristede log og syltede log - 95 kr.
Munkeruphus’ hvide sild med karrysalat og friterede kapers - 85 kr.
Lakserillette af bagt og reget laks, serveret med salturt og citronperler - 95 kr.
Kyllingesalat af kylling fra Hopballe Molle med stegte estershatte og rodfrugtechips - 115 kr.
Redbedetartar med @ble, karse og peberrodscreme — 90 kr.

LUNE RETTER

Pankopaneret sej med gren remoulade, sprade tangchips og syltede redlag serveres pa rugbred — 135 kr.
Stuvede svampe pa grillet surdejsbrod — 125 kr.

DEN LILLE SULT
Rodfrugtchips, saltmandler og oliven - 70 kr.
Surdejsbolle, pisket smor, ost fra Humlebak Mikromejeri og hjemmelavet marmelade - 60 kr.

To-Go surdejsbolle 16 kr.

SODT

Se dagens udvalg pa disken i caféen

WEEKENDBRUNCH (eksl. drikkevarer.)
Serveres lordag og sondag samt pa helligdage kl. 11-13, sidste bestilling kl. 12.45.

185 kr./ Born under 12 ér - 95 kr.
Tilkeb et glas Cava til brunchen — specialpris - 75 kr.

Roreg, bacon og pelser fra Kedsnedkeren i @rby, ost fra Humlebzk Mikromejeri,
marmelade, frugt, yoghurt med granola, ber og passionsfrugt,
crudité med friskost, rikost med ristede havreris og lakserillette med salturt.
Inkl. hjemmebagt surdejsboller og rugbred.

Fis ogsd vegetarisk: roreg, ost fra Humlebak Mikromejeri,
marmelade, frugt, yoghurt med granola bar og passionsfrugt,
crudité med friskost, edamamehummus, rikost med ristede havreris og avocado.

Inkl. hjemmebagt surdejsboller og rugbrad.



[\i

MUNKERUPHUS
Velkommen til

MUNKERUPHUS’ CAFE

KOLDE DRIKKEVARER
Vand pa flaske m. eller uden brus - 38 kr.
Kagerup Most og sodavand fra Osterberg - 38 kr.
Juice fra Gro - 38 kr.
QI fra Herslev Bryghus - 48 kr.
(Postevand pr. glas: 7 kr. / 1 1. flaske - 30 kr.)

VARME DRIKKEVARER
Kaffe fra Strandvejsristeriet pa stempelkande:
Lille (en kop) - 40 kr.
Mellem (2,5 kopper) - 80 kr.
Stor (6 kopper) - 140 kr.
Mega (9 kopper) - 180 kr.
Te fra Perch’s (flere varianter) Glas - 40 kr. /
Kande - 70 kr. / Stor kande - 120 kr.
Varm kakao m. fledeskum - 35 kr.

VIN
Hvidvin
Green Soul Riesling, gkologisk, Rheinhessen, Tyskland 2021
Pr. flaske 325 kr. / Pr. glas 90 kr.

Elegance Chardonnay, Frankrig 2021
Pr. flaske 340 kr. / Pr. glas 95 kr.

Rosé
La Chapelle, Frankrig 2023
Pr. flaske 340 kr. / Pr. glas 95 kr.

Redvin
Purato, Nero d’avola, gkologisk, Sicilien, Italien 2024
Pr. flaske 325 kr. / Pr. glas 90 kr.

Cava
Castell De Fades, Cava Brut, okologisk, Spanien
Pr. flaske 340 kr. / Pr. glas 95 kr.

Bestil og betal venligst ved disken i caféen.
Kokkenet lukker kl. 15. Caféen lukker kl. 17.00.
Du er ogsa velkommen til at nyde din mad i vores vaksthus eller i haven.
Ver gerne behjelpelig med at rydde af og sortere i opstillede kasser.

Husk, at du som Munkeruphus’ Kunstven far 10% rabat i caféen



